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DECRETO N2 062, DE 26 DE MARCO DE 2024

“Estabelece modelos de planilhas, frequéncia e procedimentos para coleta e os
pardmetros para analises oficiais, fisico-quimicas e microbioldgicas, de dgua de
abastecimento e produtos, do Consorcio Intermunicipal de Saude e de Politicas de

Desenvolvimento da Regido do Calcdrio.”

O Presidente do Consdrcio Intermunicipal de Saude e de Politicas de Desenvolvimento da
Regi&o do Calcario — CISREC, o Sr. Diego Alvaro dos Santos Silva, no uso de suas atribuicdes legais

e estatutarias,

CONSIDERANDO o disposto na Lei Federal 1.107/2005;

CONSIDERANDO o disposto no Decreto Federal 6.017/2007;

CONSIDERANDO a Resolugdo de n2025/2024 deste Consércio que estabelece a obrigatoriedade
da apresentacdo de Programas de autocontrole;

CONSIDERANDO que a adogdo de um modelo de inspec¢do sanitdria baseado em controle de
processos, avaliando se a implantacdo e a execucgdo, por parte da indUstria inspecionada, dos
programas de autocontrole, é requisito basico para a garantia da inocuidade dos produtos;
CONSIDERANDO a Norma Interna DIPOA/SDA n2 01, de 08 de marco de 2017, do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento — Mapa -, que estabelece os procedimentos de

verificacdo dos programas de autocontroles;

DECRETA:

Art. 19- Os procedimentos de coleta, acondicionamento e envio de amostras para as analises
oficiais, fisico-quimicas e microbioldgicas, de dgua de abastecimento e de produtos deverdo
seguir o preconizado pelo Manual De Coleta De Amostras de Produtos De Origem Animal do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) disponivel no enderego eletronico:
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/anuario-dos-
programas-de-controle-de-alimentos-de-origem-animal-do-dipoa/manual-de-coleta-de-

amostras-de-produtos-de-origem-animal.pdf.
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Art. 22- Os parametros utilizados para as analises oficiais de produtos serdo os preconizados
pelo MAPA através das Listas de Parametro Fisico-quimicos e Microbiolégicos para Produtos de
Origem Animal Comestiveis disponiveis no endereco eletrénico:
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-
laboratoriais-anuarios-programas.

Paragrafo Unico. Para o Queijo Minas Artesanal serdo adotados os parametros definidos

pelo Instituto Mineiro de Agropecuaria — IMA através das Portaria IMA N2 2033 de 23 de janeiro
de 2021.
Art. 32- Em situacdes de risco epidemioldgico, que justifique alerta sanitario, ou nos casos de
indicio de fraude ou outras suspeitas, poderdo ser realizados outros parametros fisico-quimicos
e microbioldgicos ndo incluidos nos padrdes preestabelecidos, em funcdo do problema, ou
aplicado plano de amostragem mais rigido conforme I.C.M.S.F. (International Commission on
Microbiological Specifications for Foods).

§ 192 As excecdes, previstas no caput deste artigo, incluem elucida¢des de Doencas
Transmitidas por Alimentos (DTA) e rastreabilidade de patdgenos, podendo, neste caso, ser
incluidas determinacfes de micro-organismos e toxinas que ndo constam explicitamente nos
critérios e limites discriminados nas listas citadas no Art. 29 deste Portaria.

§ 292 Entende-se por fator de risco, em se tratando de saude, qualquer situagdao que
aumente a probabilidade de ocorréncia de uma doenca ou agravo a saude.

Art. 42- E de responsabilidade do estabelecimento assegurar a manutencio da potabilidade da
agua desde o seu recebimento até a distribuicdo para as areas de producdo industrial, sendo
de responsabilidade do Servico de Inspecdo Municipal executado pelo Consércio CISREC
verificar este controle.

Art. 52- As analises laboratoriais oficiais dos padrdes basicos de potabilidade de agua de
abastecimento serdo realizadas conforme o Anexo | anualmente nos estabelecimentos das
areas de ovos e mel e produtos das abelhas, e semestralmente nos demais estabelecimentos
registrados ou relacionados ao CISREC.

§ 12 As amostras oficiais deverdo ser coletadas em pontos localizados nas areas de

producdo.

Rua Oito de Dezembro, 650 | Centro | Matozinhos | MG | CEP 35.720-000
31 3712.1541 | www.cisrec.mg.gov.br | cisrec@cisrec.mg.gov.br



Z'% CISREC

2\

§ 29 A frequéncia de coleta podera ser alterada e outros pardmetros solicitados, a
critério do Servico de Inspecdo, em funcdo do histérico do estabelecimento fiscalizado, da
forma de captacdo de dgua e do sistema de tratamento por ele utilizado.

Art. 52- As analises oficiais de dgua de abastecimento e de produtos deverdo ser enviadas, aos
laboratdrios oficiais ou credenciados ao CISREC, acompanhadas da Solicitacdo Oficial de Analise
— SOA, conforme modelo constante no Anexo Il desta portaria, devidamente preenchida e
assinada.

Art. 62- Os estabelecimentos poderdo arcar com os custos das analises fiscais em laboratérios
oficiais, credenciados ou acreditados em atendimento a legislacdo do Servico de Inspecdo
Municipal executado pelo Consorcio CISREC, conforme descrito na Resolu¢do 025 de 26 de
marco de 2024.

Paragrafo unico. A critério da coordenacdo do SIM CISREC, analises fiscais poderdo ser
custeadas pelo préprio consorcio.

Art. 72- A verificacdo dos resultados das analises oficiais sera registrada por médico veterinario
do quadro do CISREC, através de planilha, conforme o modelo constante no Anexo Ill desta
portaria.

Art. 82- Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposicdes em

contrario.

Matozinhos, 26 de marco de 2024

DIEGO ALVARO DOS SANTOS assinado de forma digital por DIEGO
SILVA:09791794677 ALVARO DOS SANTOS SILVA:09791794677

Diego Alvaro dos Santos Silva

Presidente do CISREC
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ANEXO |
PADROES PARA ANALISE FISCAL PARA VERIFICACAO DA POTABILIDADE DA AGUA NAS AREAS
DE PRODUCAO
CONFORME PORTARIA GM/MS N2888, DE 04 DE MAIO DE 2021

PARAMETRO VMP
MICROBIOLOGICO Escherichia coli Auséncia 100mL

Coliformes totais Auséncia 100mL

PARAMETRO PADRAO

Turbidez 5,0uT (1) (2)
Fisico-quimico Cor aparente 15 uH (1) (3)

pH 6,0a9,0 (4)

Cloro residual livre Entre 0,2 e 5 mg/L

1. Valor Maximo Permitido

2. uT — Unidade de Turbidez.

3. Unidade Hazen (mgPt-Co/L).

4. Faixa extraida da validacdo constante nos anexos 3 e 6 da Portaria GM/MS n2 888, de 2021.
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ANEXO Il
SOLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE — SOA

{/} CISREC

Consoércio Intermunicipal de
Saude e de Politicas de
Desenvolvimento da Regido
do Calcario

0.1 - Laboratério

0.2 N2 da Solicitagdo/ANO

[] Microbiologia

[] Fisico-Quimica

(registro/solicitagdo/ano)

0.3 N2 do Registro

0.4 Produto:

0.5 Registro prod:

0.6 Marca

0.7 N2 CNPJ

0.8 Estabelecimento

0.9 Enderego:

10. Data Fabricagdo

11. Data Validade

12. N2 do lote:

13. Data e hora coleta da amostra:

14. Lacre n? - Amostra

15. Lacre n2 Contraprova laboratério SIM

16. Lacre n2 contraprova empresa

17. PRP (informagdes adicionais):

Ano Ciclo Amostra

AM Supervisdao

Hora do Inicio do Turno

Turno:
100 203300

Linha
100 217 300

Volume de abate/dia

18. Temperatura/condicdes da amostra na coleta:

I

I

I

Temperatura

ce ICongeIado Sélido

[

Cristais de Gelo [_]

Resfriado [ |

Ambiente [ ]

19. Data da remessa:

20. Analise(s) Requerida(s) - Cédigo(s)

21. Observagoes:

22. Assinatura e Identificagdo do Responsavel pela coleta

23. Assinatura e ldentificagdo do Responsavel pelo estabelecimento

24. Data e hora do recebimento da amostra

25. N2 do Registro no Laboratério
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RESULTADOS RECEBIDOS NO ANO:

(*) Informar todos os RESULTADOS efetivamente recebidos no ano referenciado.
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ANEXO Ill
VERIFICAGAO DOS RESULTADOS DE ANALISES LABORATORIAIS OFICIAIS

Os SOAs sem resultado devem ser informados no ultimo campo da tabela

Tipo de | Descrigdo do Produto Registro (2) Data retorno | SOA referente ao | Data do | Resultado N2 do Laudo | Analise(s) Ndo | Agdo Fiscal | Observacgdo (5)
amostra do Resultado resultado (6) envio da com Resultado Conforme(s) (4)
(1) amostra
- C(__INC(__)
FQ( )MB( )
- C__INC(__)
FQ( )MB( )
- C(__INC(__)
FQ( )MB( )
- C__INC(__)
FQ( )MB( )
- C__INC(__)
FQ( )MB( )
- C(L_INC(__)
FQ( )MB( )
- C(L_INC(__)
FQ( )MB( )
- C(__INC(__)
FQ( )MB( )
- C(__INC(__)
FQ( )MB( )

Identificagdo dos SOAs enviados e ndo recebidos no més (citar nimeros):

Legenda: FQ (Fisico-quimico), MB (Microbioldgico), C (conforme), NC (ndo conforme)
(1) A =4gua de abastecimento, G = gelo, PN = produto in natura, Pl = produto industrializado, CMS = carne mecanicamente separa

()
(3)
(4)
()
(6)

Ex. cortes (descri¢ao), carcacas, mitdos, salame, copa, presunto, apresuntado, salsichas, hamburguer, salgados etc.

Especificar o pardmetro que apresentou resultado fora do padréo legal
Numero do RNC, auto de infragdo ou outra agdo fiscal pertinente

Informar o motivo no caso de amostras ndo analisadas
Informar o nimero do SOA para a solicitagao referente. Entre os parametros devem ser declarados o quantitativo de analises feitas.
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